
Precisión, tecnología y frescura en cada molienda

El Molinillo de Café Bezzera NICA combina tecnología avanzada, precisión y un elegante diseño
italiano para quienes buscan obtener el máximo sabor y aroma de cada grano de café.

Diseñado con un sistema de molienda monodosis (Single Dose), permite moler únicamente la 
cantidad necesaria para cada preparación, facilitando el cambio entre diferentes variedades de 
café y conservando su frescura.

Incorpora muelas planas de 64 mm, motor DC Brushless y velocidad regulable entre 600 y 1.400 RPM, 
ofreciendo mayor control sobre el proceso de molienda.

Su innovador sistema de soplado de aire ayuda a reducir la retención de café, mientras que sus 90 
niveles de regulación permiten ajustar la molienda según las necesidades de cada preparación.

Con un diseño compacto e inclinado y un sofisticado acabado blanco mate, el Bezzera NICA es ideal 
para cafeterías de especialidad, baristas profesionales y amantes del café que valoran la precisión y 
la calidad.

Molinillo de Café Profesional Bezzera NICA – 
Blanco Mate - Italiano

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

SKU : CE080BEN

Marca: Bezzera
Modelo: NICA
Tipo de molienda: Monodosis (Single Dose)
Tipo de muelas: Planas
Diámetro de muelas: 64 mm
Motor: DC Brushless
Velocidad regulable: 600–1.400 RPM
Niveles de regulación: 90
Sistema antirretención: Soplado de aire
Diseño: Compacto e inclinado
Color: Blanco mate
Fabricación Italiana
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