
Consumo

La elección de la marmita directa o indirecta depende de los tipos de cocción que se desean hacer: 
las cacerolas con calentamiento directo son las más adecuadas para hervir agua y caldos, mientras las marmitas indirectas se prestan 
más para cocciones de alimentos más densos y gelatinosos.

 

MARMITA A GAS INDIRECTO 100 LT

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

SKU : MG100BSG

DIMENSIONES : 800 x 900 x 870mm
Capacidad nominal cuba (Lt) : 100
Conexión eléctrica (V/~/HZ) : 230
Conexión de agua fría (Ø) : 3/4"
Conexión de agua caliente (Ø) : 3/4"
Descarga del agua (Ø) : 1 1/2"

Características Generales
La Baron serie 900 ha sido realizada en conformidad con las más severas normas europeas de seguridad, higiene, fiabilidad y respeto por el medio ambiente. 
Todos los aparatos están certificados según las normativas internacionales, que comprenden CE, GOST, AGA, y otras. 
El uso de aceros inoxidables con acabado Scotch Brite valoriza la innovación estética, tecnológica y ergonómica de estos aparatos. 
La gran flexibilidad y libertad de composición permite montar de forma combinada los modelos top de bases de horno y bases neutras con acabados higiénicos, 
y realizar composiciones personalizadas reuniendo y fijando los aparatos en islas de cocción centrales espalda con espalda, o con uniones laterales muy precisas, 
casi soldadas, en estructuras a puente, o con soluciones a medida para satisfacer cualquier necesidad del cocinero.
Las características comunes de la gama son:
• encimeras moldeadas de 2 mm de espesor;
• patas inox de 2” con altura regulable;
• frente de mandos moldeado que facilita la accesibilidad y la eficacia de mantenimiento, mandos ergonómicos empotrados e inclinados.

Características técnicas/funcionales
• carga de agua mediante dos electroválvulas;
• descarga del agua con grifo de 2’
• fondo del recipiente de acero inoxidable AISI 316
• indicador de la falta de agua en la cámara;
• termostato de seguridad que interrumpe el calentamiento hasta el restablecimiento de un nivel de agua suficiente; 
• 2 quemadores de acero AISI 304 en el fondo del recipiente o de la cámara

 SERIE 900
Codigo CR0785069 Modelo N9PCF/G8011
COCINA 4 FUEGOS A GAS CON HORNO A GAS - AUTOLIMPIANTES E ENCENDIDO
 Características generales
ELECTRICO
   La Baron serie 900 ha sido realizada en conformidad con las más severas normas europeas de seguridad, higiene, �abilidad y respeto por el medio ambiente. Todos los aparatos están certi�cados según las normativas internacionales, que comprenden CE, GOST, AGA, y otras. El uso de aceros inoxidables con acabado Scotch Brite valoriza la innovación estética, tecnológica y ergonómica de estos aparatos. La gran �exibilidad y libertad de composición permite montar de forma combinada los modelos top de bases de horno y bases neutras con acabados
higiénicos, y realizar composiciones personalizadas reuniendo y �jando los aparatos en islas de cocción centrales espalda con espalda, o con uniones laterales muy precisas, casi soldadas, en estructuras a puente, o con soluciones a medida para satisfacer cualquier necesidad
del cocinero.
Las características comunes de la gama son:
• encimeras moldeadas de 2 mm de espesor;
• patas inox de 2” con altura regulable;
• frente de mandos moldeado que facilita la accesibilidad y la e�cacia de mantenimiento, mandos ergonómicos empotrados e inclinados.
COCINAS A GAS
De�nidas las máquinas de cocción por excelencia porque son indispensables en cada uno de los ambientes y poseen gran versatilidad para cada tipo de cocción, las cocinas a gas se encuentran disponibles en muchísimas combinaciones, sobre el plano, sobre compartimiento o sobre horno. Las cocinas Baron tienen el plano moldeado en una pieza única sellada y pueden estar provistas de agujero para la descarga de líquidos y a pedido un kit para descarga al suelo, para una limpieza completa del plano.
Características técnicas/funcionales
• Plano completamente moldeado y obtenido de una placa de acero inoxidable de gran espesor;
• parrilla de fundición esmaltada con radios largos para trasladar cómodamente las cacerolas de un quemador al otro; están disponibles las parrillas opcionales con varillas de acero inoxidable
• quemadores de fundición de elevada potencia (3,5- 5,7- 7 y 10 kW);
• encendido piezoeléctrico de los quemadores disponible como accesorio opcional
• accesorio bandeja dos quemadores amovible de acero inoxidable
Horno a gas
• Cámara de cocción de acero inoxidable (53x70x30 cm), aislada térmicamente, con 3 guías antivuelco para recipientes Gastronorm 2/1; versión con horno maxi con dimensiones de 93,7x69,6x39 cm
• solera radiante de fundición para distribuir e�cazmente el calor;
• puerta y contrapuerta de acero inoxidable, perfectamente aislada y montada sobre sólidas bisagras autobalanceadas;
• manilla ergonómica a todo lo largo, aislada térmicamente;
• quemador de llama estabilizada colocado debajo de la solera;
• quemador piloto con encendido piezoeléctrico y manual;
• válvula automática con termopar de seguridad del gas;
• control termostático de la temperatura desde 110 a 330 °C;
Datos técnicos
       DIMENSIONES
Anchura (mm)
800
Profundidad (mm)
900
Altura (mm)
870
Conexión gas (Ø)
1/2"
Conexión eléctrica (V/~/HZ)
230
Conexión de agua fría (Ø)
Conexión de agua caliente (Ø)
 Conexión de agua descalci�cada (Ø)
Descarga del agua (Ø)
3/4"
Potencia total GAS (kW)
31.7
Potencia total ELÉCTRICA (kW)
0.01
Medidas placa (mm)
Capacidad nominal cuba (Lt)
DIMENSIONES CUBAS
Medidas interiores horno (mm)
530 x 700 x 300
  
 SERIE 900 Esquemas de instalación
                                                                                                                             ACCESSORIOS
  Codigo
Datos técnicos
 CR0982789
 ZOCALO LATERAL
 GNB2/1-40
 BANDEJA INOX GN2/1 H40 MM PARA HORNO SERIE 900
 GNB2/1-65
 BANDEJA INOX GN2/1 H65 MM PARA HORNO SERIE 900
 8031920600
 KIT 4 RUEDAS (2 CON FRENO)
 8031900340
 CABEZAL LATERAL DERECHA
 8031900350
 CABEZAL LATERAL IZQUIERDA
 8031900211
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE DERECHO
 8031900460
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - DERECHO
 8031900221
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE IZQUIERDO
 8031900470
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - IZQUIERDO
 0592399
 PANEL TERMINAL
 41C1300029
 ENCENDIDO ELECTRICO 4 FUEGOS
 0592790
 ZOCALO ANTERIOR L=800
 BN418031910040
 PLACHA RAYADA
 BN418031910030
 PLANCHA LISA
 BN418031920020
 REJILLA CROMADA PARA HORNO SERIE 900
 BN826190260
 BANDEJA AMOVIBLE PARA COCINA SERIE 900
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Potencia total GAS (kW) : 21
Potencia total ELÉCTRICA (kW) : 0.3

 SERIE 900
Codigo CR0785069 Modelo N9PCF/G8011
COCINA 4 FUEGOS A GAS CON HORNO A GAS - AUTOLIMPIANTES E ENCENDIDO
 Características generales
ELECTRICO
   La Baron serie 900 ha sido realizada en conformidad con las más severas normas europeas de seguridad, higiene, �abilidad y respeto por el medio ambiente. Todos los aparatos están certi�cados según las normativas internacionales, que comprenden CE, GOST, AGA, y otras. El uso de aceros inoxidables con acabado Scotch Brite valoriza la innovación estética, tecnológica y ergonómica de estos aparatos. La gran �exibilidad y libertad de composición permite montar de forma combinada los modelos top de bases de horno y bases neutras con acabados
higiénicos, y realizar composiciones personalizadas reuniendo y �jando los aparatos en islas de cocción centrales espalda con espalda, o con uniones laterales muy precisas, casi soldadas, en estructuras a puente, o con soluciones a medida para satisfacer cualquier necesidad
del cocinero.
Las características comunes de la gama son:
• encimeras moldeadas de 2 mm de espesor;
• patas inox de 2” con altura regulable;
• frente de mandos moldeado que facilita la accesibilidad y la e�cacia de mantenimiento, mandos ergonómicos empotrados e inclinados.
COCINAS A GAS
De�nidas las máquinas de cocción por excelencia porque son indispensables en cada uno de los ambientes y poseen gran versatilidad para cada tipo de cocción, las cocinas a gas se encuentran disponibles en muchísimas combinaciones, sobre el plano, sobre compartimiento o sobre horno. Las cocinas Baron tienen el plano moldeado en una pieza única sellada y pueden estar provistas de agujero para la descarga de líquidos y a pedido un kit para descarga al suelo, para una limpieza completa del plano.
Características técnicas/funcionales
• Plano completamente moldeado y obtenido de una placa de acero inoxidable de gran espesor;
• parrilla de fundición esmaltada con radios largos para trasladar cómodamente las cacerolas de un quemador al otro; están disponibles las parrillas opcionales con varillas de acero inoxidable
• quemadores de fundición de elevada potencia (3,5- 5,7- 7 y 10 kW);
• encendido piezoeléctrico de los quemadores disponible como accesorio opcional
• accesorio bandeja dos quemadores amovible de acero inoxidable
Horno a gas
• Cámara de cocción de acero inoxidable (53x70x30 cm), aislada térmicamente, con 3 guías antivuelco para recipientes Gastronorm 2/1; versión con horno maxi con dimensiones de 93,7x69,6x39 cm
• solera radiante de fundición para distribuir e�cazmente el calor;
• puerta y contrapuerta de acero inoxidable, perfectamente aislada y montada sobre sólidas bisagras autobalanceadas;
• manilla ergonómica a todo lo largo, aislada térmicamente;
• quemador de llama estabilizada colocado debajo de la solera;
• quemador piloto con encendido piezoeléctrico y manual;
• válvula automática con termopar de seguridad del gas;
• control termostático de la temperatura desde 110 a 330 °C;
Datos técnicos
       DIMENSIONES
Anchura (mm)
800
Profundidad (mm)
900
Altura (mm)
870
Conexión gas (Ø)
1/2"
Conexión eléctrica (V/~/HZ)
230
Conexión de agua fría (Ø)
Conexión de agua caliente (Ø)
 Conexión de agua descalci�cada (Ø)
Descarga del agua (Ø)
3/4"
Potencia total GAS (kW)
31.7
Potencia total ELÉCTRICA (kW)
0.01
Medidas placa (mm)
Capacidad nominal cuba (Lt)
DIMENSIONES CUBAS
Medidas interiores horno (mm)
530 x 700 x 300
  
 SERIE 900 Esquemas de instalación
                                                                                                                             ACCESSORIOS
  Codigo
Datos técnicos
 CR0982789
 ZOCALO LATERAL
 GNB2/1-40
 BANDEJA INOX GN2/1 H40 MM PARA HORNO SERIE 900
 GNB2/1-65
 BANDEJA INOX GN2/1 H65 MM PARA HORNO SERIE 900
 8031920600
 KIT 4 RUEDAS (2 CON FRENO)
 8031900340
 CABEZAL LATERAL DERECHA
 8031900350
 CABEZAL LATERAL IZQUIERDA
 8031900211
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE DERECHO
 8031900460
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - DERECHO
 8031900221
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE IZQUIERDO
 8031900470
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - IZQUIERDO
 0592399
 PANEL TERMINAL
 41C1300029
 ENCENDIDO ELECTRICO 4 FUEGOS
 0592790
 ZOCALO ANTERIOR L=800
 BN418031910040
 PLACHA RAYADA
 BN418031910030
 PLANCHA LISA
 BN418031920020
 REJILLA CROMADA PARA HORNO SERIE 900
 BN826190260
 BANDEJA AMOVIBLE PARA COCINA SERIE 900
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 SERIE 900
Codigo CR0785069 Modelo N9PCF/G8011
COCINA 4 FUEGOS A GAS CON HORNO A GAS - AUTOLIMPIANTES E ENCENDIDO
 Características generales
ELECTRICO
   La Baron serie 900 ha sido realizada en conformidad con las más severas normas europeas de seguridad, higiene, �abilidad y respeto por el medio ambiente. Todos los aparatos están certi�cados según las normativas internacionales, que comprenden CE, GOST, AGA, y otras. El uso de aceros inoxidables con acabado Scotch Brite valoriza la innovación estética, tecnológica y ergonómica de estos aparatos. La gran �exibilidad y libertad de composición permite montar de forma combinada los modelos top de bases de horno y bases neutras con acabados
higiénicos, y realizar composiciones personalizadas reuniendo y �jando los aparatos en islas de cocción centrales espalda con espalda, o con uniones laterales muy precisas, casi soldadas, en estructuras a puente, o con soluciones a medida para satisfacer cualquier necesidad
del cocinero.
Las características comunes de la gama son:
• encimeras moldeadas de 2 mm de espesor;
• patas inox de 2” con altura regulable;
• frente de mandos moldeado que facilita la accesibilidad y la e�cacia de mantenimiento, mandos ergonómicos empotrados e inclinados.
COCINAS A GAS
De�nidas las máquinas de cocción por excelencia porque son indispensables en cada uno de los ambientes y poseen gran versatilidad para cada tipo de cocción, las cocinas a gas se encuentran disponibles en muchísimas combinaciones, sobre el plano, sobre compartimiento o sobre horno. Las cocinas Baron tienen el plano moldeado en una pieza única sellada y pueden estar provistas de agujero para la descarga de líquidos y a pedido un kit para descarga al suelo, para una limpieza completa del plano.
Características técnicas/funcionales
• Plano completamente moldeado y obtenido de una placa de acero inoxidable de gran espesor;
• parrilla de fundición esmaltada con radios largos para trasladar cómodamente las cacerolas de un quemador al otro; están disponibles las parrillas opcionales con varillas de acero inoxidable
• quemadores de fundición de elevada potencia (3,5- 5,7- 7 y 10 kW);
• encendido piezoeléctrico de los quemadores disponible como accesorio opcional
• accesorio bandeja dos quemadores amovible de acero inoxidable
Horno a gas
• Cámara de cocción de acero inoxidable (53x70x30 cm), aislada térmicamente, con 3 guías antivuelco para recipientes Gastronorm 2/1; versión con horno maxi con dimensiones de 93,7x69,6x39 cm
• solera radiante de fundición para distribuir e�cazmente el calor;
• puerta y contrapuerta de acero inoxidable, perfectamente aislada y montada sobre sólidas bisagras autobalanceadas;
• manilla ergonómica a todo lo largo, aislada térmicamente;
• quemador de llama estabilizada colocado debajo de la solera;
• quemador piloto con encendido piezoeléctrico y manual;
• válvula automática con termopar de seguridad del gas;
• control termostático de la temperatura desde 110 a 330 °C;
Datos técnicos
       DIMENSIONES
Anchura (mm)
800
Profundidad (mm)
900
Altura (mm)
870
Conexión gas (Ø)
1/2"
Conexión eléctrica (V/~/HZ)
230
Conexión de agua fría (Ø)
Conexión de agua caliente (Ø)
 Conexión de agua descalci�cada (Ø)
Descarga del agua (Ø)
3/4"
Potencia total GAS (kW)
31.7
Potencia total ELÉCTRICA (kW)
0.01
Medidas placa (mm)
Capacidad nominal cuba (Lt)
DIMENSIONES CUBAS
Medidas interiores horno (mm)
530 x 700 x 300
  
 SERIE 900 Esquemas de instalación
                                                                                                                             ACCESSORIOS
  Codigo
Datos técnicos
 CR0982789
 ZOCALO LATERAL
 GNB2/1-40
 BANDEJA INOX GN2/1 H40 MM PARA HORNO SERIE 900
 GNB2/1-65
 BANDEJA INOX GN2/1 H65 MM PARA HORNO SERIE 900
 8031920600
 KIT 4 RUEDAS (2 CON FRENO)
 8031900340
 CABEZAL LATERAL DERECHA
 8031900350
 CABEZAL LATERAL IZQUIERDA
 8031900211
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE DERECHO
 8031900460
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - DERECHO
 8031900221
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE IZQUIERDO
 8031900470
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - IZQUIERDO
 0592399
 PANEL TERMINAL
 41C1300029
 ENCENDIDO ELECTRICO 4 FUEGOS
 0592790
 ZOCALO ANTERIOR L=800
 BN418031910040
 PLACHA RAYADA
 BN418031910030
 PLANCHA LISA
 BN418031920020
 REJILLA CROMADA PARA HORNO SERIE 900
 BN826190260
 BANDEJA AMOVIBLE PARA COCINA SERIE 900
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La elección de la marmita directa o indirecta depende de los tipos de cocción que se desean hacer: 
las cacerolas con calentamiento directo son las más adecuadas para hervir agua y caldos, mientras las marmitas indirectas se prestan 
más para cocciones de alimentos más densos y gelatinosos.

 

SKU : MG100BSG

 SERIE 900
Codigo CR0785069 Modelo N9PCF/G8011
COCINA 4 FUEGOS A GAS CON HORNO A GAS - AUTOLIMPIANTES E ENCENDIDO
 Características generales
ELECTRICO
   La Baron serie 900 ha sido realizada en conformidad con las más severas normas europeas de seguridad, higiene, �abilidad y respeto por el medio ambiente. Todos los aparatos están certi�cados según las normativas internacionales, que comprenden CE, GOST, AGA, y otras. El uso de aceros inoxidables con acabado Scotch Brite valoriza la innovación estética, tecnológica y ergonómica de estos aparatos. La gran �exibilidad y libertad de composición permite montar de forma combinada los modelos top de bases de horno y bases neutras con acabados
higiénicos, y realizar composiciones personalizadas reuniendo y �jando los aparatos en islas de cocción centrales espalda con espalda, o con uniones laterales muy precisas, casi soldadas, en estructuras a puente, o con soluciones a medida para satisfacer cualquier necesidad
del cocinero.
Las características comunes de la gama son:
• encimeras moldeadas de 2 mm de espesor;
• patas inox de 2” con altura regulable;
• frente de mandos moldeado que facilita la accesibilidad y la e�cacia de mantenimiento, mandos ergonómicos empotrados e inclinados.
COCINAS A GAS
De�nidas las máquinas de cocción por excelencia porque son indispensables en cada uno de los ambientes y poseen gran versatilidad para cada tipo de cocción, las cocinas a gas se encuentran disponibles en muchísimas combinaciones, sobre el plano, sobre compartimiento o sobre horno. Las cocinas Baron tienen el plano moldeado en una pieza única sellada y pueden estar provistas de agujero para la descarga de líquidos y a pedido un kit para descarga al suelo, para una limpieza completa del plano.
Características técnicas/funcionales
• Plano completamente moldeado y obtenido de una placa de acero inoxidable de gran espesor;
• parrilla de fundición esmaltada con radios largos para trasladar cómodamente las cacerolas de un quemador al otro; están disponibles las parrillas opcionales con varillas de acero inoxidable
• quemadores de fundición de elevada potencia (3,5- 5,7- 7 y 10 kW);
• encendido piezoeléctrico de los quemadores disponible como accesorio opcional
• accesorio bandeja dos quemadores amovible de acero inoxidable
Horno a gas
• Cámara de cocción de acero inoxidable (53x70x30 cm), aislada térmicamente, con 3 guías antivuelco para recipientes Gastronorm 2/1; versión con horno maxi con dimensiones de 93,7x69,6x39 cm
• solera radiante de fundición para distribuir e�cazmente el calor;
• puerta y contrapuerta de acero inoxidable, perfectamente aislada y montada sobre sólidas bisagras autobalanceadas;
• manilla ergonómica a todo lo largo, aislada térmicamente;
• quemador de llama estabilizada colocado debajo de la solera;
• quemador piloto con encendido piezoeléctrico y manual;
• válvula automática con termopar de seguridad del gas;
• control termostático de la temperatura desde 110 a 330 °C;
Datos técnicos
       DIMENSIONES
Anchura (mm)
800
Profundidad (mm)
900
Altura (mm)
870
Conexión gas (Ø)
1/2"
Conexión eléctrica (V/~/HZ)
230
Conexión de agua fría (Ø)
Conexión de agua caliente (Ø)
 Conexión de agua descalci�cada (Ø)
Descarga del agua (Ø)
3/4"
Potencia total GAS (kW)
31.7
Potencia total ELÉCTRICA (kW)
0.01
Medidas placa (mm)
Capacidad nominal cuba (Lt)
DIMENSIONES CUBAS
Medidas interiores horno (mm)
530 x 700 x 300
  
 SERIE 900 Esquemas de instalación
                                                                                                                             ACCESSORIOS
  Codigo
Datos técnicos
 CR0982789
 ZOCALO LATERAL
 GNB2/1-40
 BANDEJA INOX GN2/1 H40 MM PARA HORNO SERIE 900
 GNB2/1-65
 BANDEJA INOX GN2/1 H65 MM PARA HORNO SERIE 900
 8031920600
 KIT 4 RUEDAS (2 CON FRENO)
 8031900340
 CABEZAL LATERAL DERECHA
 8031900350
 CABEZAL LATERAL IZQUIERDA
 8031900211
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE DERECHO
 8031900460
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - DERECHO
 8031900221
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE IZQUIERDO
 8031900470
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - IZQUIERDO
 0592399
 PANEL TERMINAL
 41C1300029
 ENCENDIDO ELECTRICO 4 FUEGOS
 0592790
 ZOCALO ANTERIOR L=800
 BN418031910040
 PLACHA RAYADA
 BN418031910030
 PLANCHA LISA
 BN418031920020
 REJILLA CROMADA PARA HORNO SERIE 900
 BN826190260
 BANDEJA AMOVIBLE PARA COCINA SERIE 900
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La elección de la marmita directa o indirecta depende de los tipos de cocción que se desean hacer: 
las cacerolas con calentamiento directo son las más adecuadas para hervir agua y caldos, mientras las marmitas indirectas se prestan 
más para cocciones de alimentos más densos y gelatinosos.

 

SKU : MG100BSG

ESQUEMA DE INSTALACIÓN

MARMITA A GAS INDIRECTO 100 LT

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

 SERIE 900
Codigo CR0785069 Modelo N9PCF/G8011
COCINA 4 FUEGOS A GAS CON HORNO A GAS - AUTOLIMPIANTES E ENCENDIDO
 Características generales
ELECTRICO
   La Baron serie 900 ha sido realizada en conformidad con las más severas normas europeas de seguridad, higiene, �abilidad y respeto por el medio ambiente. Todos los aparatos están certi�cados según las normativas internacionales, que comprenden CE, GOST, AGA, y otras. El uso de aceros inoxidables con acabado Scotch Brite valoriza la innovación estética, tecnológica y ergonómica de estos aparatos. La gran �exibilidad y libertad de composición permite montar de forma combinada los modelos top de bases de horno y bases neutras con acabados
higiénicos, y realizar composiciones personalizadas reuniendo y �jando los aparatos en islas de cocción centrales espalda con espalda, o con uniones laterales muy precisas, casi soldadas, en estructuras a puente, o con soluciones a medida para satisfacer cualquier necesidad
del cocinero.
Las características comunes de la gama son:
• encimeras moldeadas de 2 mm de espesor;
• patas inox de 2” con altura regulable;
• frente de mandos moldeado que facilita la accesibilidad y la e�cacia de mantenimiento, mandos ergonómicos empotrados e inclinados.
COCINAS A GAS
De�nidas las máquinas de cocción por excelencia porque son indispensables en cada uno de los ambientes y poseen gran versatilidad para cada tipo de cocción, las cocinas a gas se encuentran disponibles en muchísimas combinaciones, sobre el plano, sobre compartimiento o sobre horno. Las cocinas Baron tienen el plano moldeado en una pieza única sellada y pueden estar provistas de agujero para la descarga de líquidos y a pedido un kit para descarga al suelo, para una limpieza completa del plano.
Características técnicas/funcionales
• Plano completamente moldeado y obtenido de una placa de acero inoxidable de gran espesor;
• parrilla de fundición esmaltada con radios largos para trasladar cómodamente las cacerolas de un quemador al otro; están disponibles las parrillas opcionales con varillas de acero inoxidable
• quemadores de fundición de elevada potencia (3,5- 5,7- 7 y 10 kW);
• encendido piezoeléctrico de los quemadores disponible como accesorio opcional
• accesorio bandeja dos quemadores amovible de acero inoxidable
Horno a gas
• Cámara de cocción de acero inoxidable (53x70x30 cm), aislada térmicamente, con 3 guías antivuelco para recipientes Gastronorm 2/1; versión con horno maxi con dimensiones de 93,7x69,6x39 cm
• solera radiante de fundición para distribuir e�cazmente el calor;
• puerta y contrapuerta de acero inoxidable, perfectamente aislada y montada sobre sólidas bisagras autobalanceadas;
• manilla ergonómica a todo lo largo, aislada térmicamente;
• quemador de llama estabilizada colocado debajo de la solera;
• quemador piloto con encendido piezoeléctrico y manual;
• válvula automática con termopar de seguridad del gas;
• control termostático de la temperatura desde 110 a 330 °C;
Datos técnicos
       DIMENSIONES
Anchura (mm)
800
Profundidad (mm)
900
Altura (mm)
870
Conexión gas (Ø)
1/2"
Conexión eléctrica (V/~/HZ)
230
Conexión de agua fría (Ø)
Conexión de agua caliente (Ø)
 Conexión de agua descalci�cada (Ø)
Descarga del agua (Ø)
3/4"
Potencia total GAS (kW)
31.7
Potencia total ELÉCTRICA (kW)
0.01
Medidas placa (mm)
Capacidad nominal cuba (Lt)
DIMENSIONES CUBAS
Medidas interiores horno (mm)
530 x 700 x 300
  
 SERIE 900 Esquemas de instalación
                                                                                                                             ACCESSORIOS
  Codigo
Datos técnicos
 CR0982789
 ZOCALO LATERAL
 GNB2/1-40
 BANDEJA INOX GN2/1 H40 MM PARA HORNO SERIE 900
 GNB2/1-65
 BANDEJA INOX GN2/1 H65 MM PARA HORNO SERIE 900
 8031920600
 KIT 4 RUEDAS (2 CON FRENO)
 8031900340
 CABEZAL LATERAL DERECHA
 8031900350
 CABEZAL LATERAL IZQUIERDA
 8031900211
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE DERECHO
 8031900460
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - DERECHO
 8031900221
 SOPORTE DE APOYO LATERAL ABATIBLE IZQUIERDO
 8031900470
 SOPORTE DE APOYO LATERAL FISSO - IZQUIERDO
 0592399
 PANEL TERMINAL
 41C1300029
 ENCENDIDO ELECTRICO 4 FUEGOS
 0592790
 ZOCALO ANTERIOR L=800
 BN418031910040
 PLACHA RAYADA
 BN418031910030
 PLANCHA LISA
 BN418031920020
 REJILLA CROMADA PARA HORNO SERIE 900
 BN826190260
 BANDEJA AMOVIBLE PARA COCINA SERIE 900
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 SERIE 900
Codigo CR0785069 Modelo N9PCF/G8011
COCINA 4 FUEGOS A GAS CON HORNO A GAS - AUTOLIMPIANTES E ENCENDIDO
 Características generales
ELECTRICO
   La Baron serie 900 ha sido realizada en conformidad con las más severas normas europeas de seguridad, higiene, �abilidad y respeto por el medio ambiente. Todos los aparatos están certi�cados según las normativas internacionales, que comprenden CE, GOST, AGA, y otras. El uso de aceros inoxidables con acabado Scotch Brite valoriza la innovación estética, tecnológica y ergonómica de estos aparatos. La gran �exibilidad y libertad de composición permite montar de forma combinada los modelos top de bases de horno y bases neutras con acabados
higiénicos, y realizar composiciones personalizadas reuniendo y �jando los aparatos en islas de cocción centrales espalda con espalda, o con uniones laterales muy precisas, casi soldadas, en estructuras a puente, o con soluciones a medida para satisfacer cualquier necesidad
del cocinero.
Las características comunes de la gama son:
• encimeras moldeadas de 2 mm de espesor;
• patas inox de 2” con altura regulable;
• frente de mandos moldeado que facilita la accesibilidad y la e�cacia de mantenimiento, mandos ergonómicos empotrados e inclinados.
COCINAS A GAS
De�nidas las máquinas de cocción por excelencia porque son indispensables en cada uno de los ambientes y poseen gran versatilidad para cada tipo de cocción, las cocinas a gas se encuentran disponibles en muchísimas combinaciones, sobre el plano, sobre compartimiento o sobre horno. Las cocinas Baron tienen el plano moldeado en una pieza única sellada y pueden estar provistas de agujero para la descarga de líquidos y a pedido un kit para descarga al suelo, para una limpieza completa del plano.
Características técnicas/funcionales
• Plano completamente moldeado y obtenido de una placa de acero inoxidable de gran espesor;
• parrilla de fundición esmaltada con radios largos para trasladar cómodamente las cacerolas de un quemador al otro; están disponibles las parrillas opcionales con varillas de acero inoxidable
• quemadores de fundición de elevada potencia (3,5- 5,7- 7 y 10 kW);
• encendido piezoeléctrico de los quemadores disponible como accesorio opcional
• accesorio bandeja dos quemadores amovible de acero inoxidable
Horno a gas
• Cámara de cocción de acero inoxidable (53x70x30 cm), aislada térmicamente, con 3 guías antivuelco para recipientes Gastronorm 2/1; versión con horno maxi con dimensiones de 93,7x69,6x39 cm
• solera radiante de fundición para distribuir e�cazmente el calor;
• puerta y contrapuerta de acero inoxidable, perfectamente aislada y montada sobre sólidas bisagras autobalanceadas;
• manilla ergonómica a todo lo largo, aislada térmicamente;
• quemador de llama estabilizada colocado debajo de la solera;
• quemador piloto con encendido piezoeléctrico y manual;
• válvula automática con termopar de seguridad del gas;
• control termostático de la temperatura desde 110 a 330 °C;
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31.7
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0.01
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530 x 700 x 300
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