
Es un horno compacto, ideal para estancias donde el espacio es valioso. 
Para uso en bares, cafeterías, sandwicherías, pizzerías y restaurantes autoservicio facilidad en
su uso, robusto y silencioso, diseñado para cocinar y regenerar pequeños snacks como croissants,
tartas, pizzas, productos precocinados y congelados.
Construcción completa en acero inoxidable, calidad aisi 304.
Temperatura máxima : 90ºC
Comandos mecánicos.
Botón de humidificación : Manual.

   

Cámara Fermentadora 10GN Eléctrica

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

SKU : CF010GSE

 

ConsumoEspeci�ciaciones
Dimensiones : 955 x 1040 x 745mm
Capacidad : 10GN 1/1. bandejas 600 x 400mm
Peso: 68Kg

Potencia: 1.4Kw
*Fabricación Italiana con marcación CE.
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Calidad Inoxidable
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