
Construcción en acero prepintado de color blanco, con aislamiento térmico de poliuretano inyectado.
Puerta de doble cristal.
Luz con ahorro de energía incorporada.
Cierre de seguridad.
Evaporador y condensador con aleta de cobre.
Temperatura: 2° C a 5° C  (en un rango de 0º C a 10º C)
Termostato mecánico. Con 4 ruedas.
Sistema de refrigeración : Por aire forzado.
Descongelación automática.
Refrigerante R134a / 280g. 

VisiCooler 2 Puertas 458L. Forzado - Línea Rímini  

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

Medidas : 960 x 600 x 2010 mm
C
Peso : 90Kg

apacidad de 458 litros
Potencia Consumo : 2.8kW x h/24h 
Voltaje : 220V - 50Hz - 2.1 Amp
Entrada de alimentación : 285W

Consumo

SKU : VV038TO2

Mantenciones Mínimas

Especi�caciones

• Al nal del día, después de usado el equipo, limpie todas  las  super cies en  contacto 
  con los alimentos para así mantener las condiciones sanitarias. 

• Después de la instalación no es necesario realizar ningún  ajuste  por parte del usuario. 
  Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberá realizarlo.

• Si   se  produce   cualquier  anomalía  en  el   equipo,  que  usted  no  pueda  solucionar,
  comuniquese  con  nuestro  servicio  técnico,  el  cual   estará  atento   a  solucionar  sus
  problemas  al  respecto   (+562 2923 2028).

Línea económica con calidad Oppici.

Av. El Montijo Poniente 1132, Renca. Santiago.     +56 2 2923 2000,  ventasonline@oppici.cl                           www.oppici.com

Calidad Inoxidable
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