FICHA EQUIPO GASTRONOMICO / W’/

Meson Refrgerado 300 litros 2 puertas - Linea Rimini

SKU : MR150TO2

Construccion completa en acero inoxidable.

2 Puertas solidas.

Rango de temperatura: -5° ~ 5°C.

Descongelacion manual y drenaje para eliminacion de liquidos.
Refrigerante. R134a.

Termostato ajustable digital.

Con patas ajustables en altura.

Linea econémica con calidad Oppici.

*Imagen Referencial

l Especificaciones Técnicas I Consumo
Medidas : 1500 x 620 x 850 mm Voltaje : 220V - 50Hz - Monofasico
Capacidad de 300 litros 1.2 Amperes - 55dB
Peso : 65 Kg Potencia : 155W

Consumo de energia : 1.7Kw x h/24h

Mantenciones Minimas

- Al final del dia, después de usado el equipo, limpie todas las superficies en contacto
con los alimentos, para asi mantener las condiciones sanitarias.

+ Después de la instalacion no es necesario realizar ninguin ajuste por parte del usuario.
« Si se produce cualquier anomalia en el equipo, que usted no pueda solucionar,
comuniquese con nuestro servicio técnico, el cual estara atento a solucionar sus
problemas al (+562 2923 2028).
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