
   

 MANUAL DE OPERACION  

BM900EIB- BAÑO MARIA  

  

 

 

 

 OPPICI   

AGRADECEMOS SU PREFERENCIA AL SELECCIONAR UN EQUIPO OPPICI  

ATENCION  

Lea cuidadosamente este manual antes de poner en marcha el equipo.  

  

  

  

  

OPPICI S.A.  

SALON DE VENTAS: El Montijo Poniente 1132, Teléfonos (56-2) 29232014 – (56-2) 29232033.  

PLANTA INDUSTRIAL El Montijo Poniente 1132, Teléfonos (56-2) 29232000.  
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DESCRIPCION DEL EQUIPO  

El conservador de alimentos calientes “Baño maría calor seco” está construido totalmente en acero 

inoxidable. Para la mantención de los alimentos dispone de contenedores gastronómicos 

intercambiables y combinables.  

El control de temperatura se logra mediante el termostato, permitiendo un óptimo rendimiento y 

una excelente conservación de los alimentos.  

  

  

  

CARACTERISTICAS.  

   

Mod.  Voltaje  Corriente  Potencia  Temperatura  

 BM900EIB 220 V  4.6 A  1 kW  0 ~ 90°C  

  

Requerimiento: Enchufe hembra monofásico industrial 220 V.  

  

   

INSTALACION   

• Instalación y puesta en marcha debe ser realizadas solo por personal debidamente 

autorizado.   

• Instalar alejado de cualquier material combustible.   

• La red de alimentación debe cumplir con las características de consumo.  

• La instalación eléctrica donde estará ubicado el equipo debe cumplir con las normas 

vigentes.  

• Ajustar y nivelar el equipo.  

• Antes de conectar el equipo al toma corriente verifique que el equipo se encuentra apagado 

observando la perilla del termostato en posición “0”.  

• Verifique que el cordón y enchufe no se encuentre dañado.  

  

  

Importante:  

• El equipo es de uso industrial.  

• El personal debe tener las competencias mínimas para su uso.  

• El equipo NO usa agua para su funcionamiento, NO vierta agua en el depósito.  

  

  

  

  

   



   

INSTRUCCIONES DE OPERACIÓN   

   

• Verificar que la perilla del termostato se encuentre en posición “0”.  

• Enchufe el equipo a la red eléctrica.  

• Vierta agua en el equipo según el tipo de profundidad del GN. 

• Gire la perilla del termostato en la temperatura deseada.  

• Por medio de la luz piloto indicará su funcionamiento (calentado), al llegar a la temperatura 

deseada se apagará la luz piloto, al perder temperatura y de manera automática volverá a 

calentar. (Esto se repetirá durante la jornada de uso del equipo).  

• Ubique los depósitos de comida de manera ordenada y evitando derramar comida al interior 

del equipo.  

• Al finalizar, apague el equipo girando la perilla del termostato en la posición “0”.  

  

  

 

  

MANTENCION MINIMA   

Apague el equipo antes de realizar algún tipo de limpieza y desconectarlo de la red 

eléctrica.    

Al final del día, limpie todas las superficies en contacto con los alimentos, de manera de mantener 

las condiciones sanitarias.   

El equipo está diseñado para requerir un mínimo de mantención, pero ciertas partes pueden 

necesitar reemplazarse después de un uso prolongado.   

Limpie el exterior del equipo con un paño húmedo con detergente suave (neutro), seque bien y 

manténgalo libre de grasas.   

NO utilice virutilla metálica para limpiar las superficies de acero inoxidable.  

NO use cloro ni derivados, como elementos de limpieza.  

Si se produce cualquier anomalía en el equipo, que usted no pueda solucionar, comuníquese con 

nuestro Servicio Técnico, el cual estará atento a solucionar todos sus problemas.   

 

 

 

 



   

PRECAUCION: 

 

• Al limpiar el equipo, no baldear ni manguerear.   

• Este equipo no es para cocinar alimentos.   

• Recuerde que es un equipo eléctrico y no debe limpiar el equipo estando enchufado.   

• El equipo fue fabricado como baño maría en seco y no debe tener otro uso para el 

que fue dispuesto.  

• Si cae liquido en interior del equipo donde está ubicado el calefactor NO debe 

introducir las manos con el equipo enchufado.  

• La instalación eléctrica debe estar certificado por la SEC.  

• Recuerde que la instalación eléctrica del recinto debe tener los elementos de 

seguridad según la norma vigente.  

• Bajo cualquier anomalía desconecte el equipo y póngase en contacto con nuestro 

servicio técnico.  

    

   

   

   

   

   

    

   

   

 

 

 SERVICIO AL CLIENTE   

   

En caso de cualquier anomalía que no pueda solucionar usted, llamar al Servicio técnico OPPICI S.A. 

a los teléfonos (56-2) 29232028, (56-2) 29232004, escríbanos al correo serviciog@oppici.cl, o 

dirigirse a nuestra dirección El Montijo Poniente 1132, comuna de Renca – Región Metropolitana.    

   

Santiago – Chile.   



   

  

Circuito Eléctrico.  

  

  


