
CARRO PORTA CONTENEDORES GASTRONORM 1/1
Modelo: CT016GN0

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

Vista Frontal Vista Lateral Vista Planta

Mantenciones Minimas

• Al nal del día, después de usado el equipo, limpie todas  las  super cies en  contacto 
  con los alimentos para así mantener las condiciones sanitarias. 
• Lubricar partes móviles cada 4 meses.
• Nunca utilice productos abrasivos, clorados ni otros agentes corrosivos para la limpieza
  de los equipos. 
• Garantía 1  año, en condiciones normales, mantenciones preventivas  cada seis  meses.
• Excepción: Hornos combinados, abatidor  de  frio, en  que  las  mantenciones  son cada 
  tres meses.
• Después de la instalación no es necesario realizar ningún  ajuste  por parte del usuario. 
  Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberá realizarlo.
• Si   se  produce   cualquier  anomalía  en  el   equipo,  que  usted  no  pueda  solucionar,
  comuniquese  con  nuestro  servicio  técnico,  el  cual   estará  atento   a  solucionar  sus
  problemas  al  respecto   (+562 2923 2004).

Consumos

• Dimensiones: 60 x 66 x 165 cm.

Requerimientos

Carro bandejero completamente de acero inoxidable; cal idad AISI 304L. Capacidad para 30 contene-
dores gastronorm 1/1 x 65 mm de profundidad. 2 GN 1/1 por nivel (15 niveles). Correderas soldadas a 

-
dores Gastronorm en ambos frentes. Set de 4 ruedas de 5" de diametro, dos de ellas giratorias con freno.
· Peso máximo por nivel: 10 kilos
· Peso máximo carro: 150 kilos.
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Av. El Montijo Poniente 1132, Renca. Santiago.     +56 2 2923 2000,  ventasgastronomicas@oppici.cl         www.oppici.com

Calidad Inoxidable


