FICHA EQUIPO GASTRONOMICO w /

MESON FREEZER 260 LITROS

Modelo: MF136C0O2

Alto espesor de aislamiento, el gabinete cuenta con un espesor de 60 mm Termostato digital, y
ahorro de energia. El disefio es especial para la circulacion del aire para reducir la diferencia de
temperatura dentro del gabinete, Motor del ventilador de alta velocidad, Mantenimiento y limpieza
Conveniente Sistema de refrigeracion integrado, esquina Ronda y el borde acero inoxidable.
Estante ajustable, pies regulables visualizacién de la temperatura, facil de controlar la
temperatura en el gabinete.
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I Consumos Nomenclatura
- Rango Temperatura: -22°C/-15°C
- Dimensiones: 1350 x 700 x 850mm
Eléctrico:
I Mantenciones Minimas ® Punto de conexion
- Al final del dia, después de usado el equipo, limpie todas las superficies en contacto 7 Enchufe a muro

con los alimentos para asi mantener las condiciones sanitarias.

- Después de la instalacién no es necesario realizar ningun ajuste por parte del usuario.
Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. debera realizarlo.

+Si se produce cualquier anomalia en el equipo, que usted no pueda solucionar,
comuniquese con nuestro servicio técnico, el cual estard atento a solucionar sus
problemas al respecto (+562 2923 2028).
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