FICHA EQUIPO GASTRONOMICO RIMINI

HORNO INDUSTRIAL 1 CAMARA ENLOZADA 58 x 65cm
A GAS LINEA RIMINI

Modelo: HG101RIM

Exterior, fabricado en acero prepintado color blanco.

Puertas y molduras frontales fabricadas en aceron inoxidable.

Cémara interior enlozada, incluye 2 bandejas enlozadas de 58x65cm.

Con termdémetro para medir temperatura interior.

Céamara compacta con tratamiento que ayuda a llegar a la temperatura deseada de manera
més rapida, menteniendo el calor con forma homogénea, dando una excelente coccién y
disminuye en forma importante el consumo de gas.

Piso del horbno de ladrillos refractarios.

Capa de lana mineral en su contorno y puerta, para mantener ain mas la temperatura.
Atril Fabricado en acero galvanizado con dos porta bandejas (estructura armable).
Producto certificado bajo las normas de la SEC
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I Dimensiones y Consumo
Dimensiones: 870 x 750 x 590mm (1240mm con atril)
Potencia: 10 Kw
Consumo nominal : Gas Licuado: 728 g/h
Peso : 72 Kg Aproximado.

I Mantenciones Minimas

- Este equipo se debe instalar de acuerdo con la reglamentaciéon en vigor y se debe utilizar
Unicamente en lugares suficientemente ventilados.

- Al final del dia, después de usado el equipo, limpie todas las superficies en contacto
con los alimentos para asi mantener las condiciones sanitarias.

« Después de la instalacion no es necesario realizar ninglin ajuste por parte del usuario.
Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberd realizarlo.

«Si se produce cualquier anomalia en el equipo, que usted no pueda solucionar,
comuniquese con nuestro servicio técnico, el cual estard atento a solucionar sus
problemas al respecto (+562 2923 2028).
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