
GRATINADOR SALAMANDER ELÉCTRICO LÍNEA RIMINI
SKU : SA068EKB

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

Mantenciones Mínimas

• Al nal del día, después de usado el equipo, limpie todas  las  super cies en  contacto 
  con los alimentos para así mantener las condiciones sanitarias. 

• Después de la instalación no es necesario realizar ningún  ajuste  por parte del usuario. 
  Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberá realizarlo.

• Si  se  produce   cualquier  anomalía  en  el   equipo,  que  usted  no  pueda  solucionar,
  comuniquese  con  nuestro  servicio  técnico,  el  cual   estará  atento   a  solucionar  sus
  problemas  al  respecto   (+562 2923 2028).

Especi�caciones Consumo

Gratinador (salamandra) eléctrico de sobremesa.
Construcción cpmpleta en acero inoxidable (interior y exterior).
Capacidad de 1 parrilla y 4 niveles.
Temperatura controlada por Timer.
Calefactor infrarrojo superior blindado.
Línea económica con calidad Oppici.
  

Potencia: 2.2Kw 
Alimentación: Monofásica 220V - 50/60Hz    

   

Dimensiones extrenas: 580 x 390 x 390mm
Medidas parrilla : 410 x 340mm
Medidas Cámara : 420 x 240 x 350mm
Peso : 19Kg
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Calidad Inoxidable


