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COCEDOR DE PASTAS DOBLE A GAS 6 Canastillos Linea 900

SKU : CP900GIB

Construccién completa en acero inoxidable, calidad Aisi 304.

Construccién estanque en acero inoxidable, calidad Aisi 316, garantiza mayor vida util.

Capacidad del estanque de 40 litros. Zona de proteccién de 50mm, evita salpicaduras de agua, cuando esta
en ebullicion.

Incluye 6 canastillos de acero inoxidable (3 izquierdos , 3 derechos) de 1/6.

Con termostato de seguridad.

Vaélvula de carga de agua por el frente y vélvula de despiche de agua.

Mueble terminado en patas nivelables.
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I Especificaciones Técnicas I Consumo
Medidas : 400 x 900 x 900 mm Potencia: 12 Kw
Capacidad : 40 Litros Kcal : 8.600
Peso : 60Kg Btu :34.400
*Certificacién SEC

*Fabricacion Italiana, con marcacién CE.

I Mantenciones Minimas

- Al final del dia, después de usado el equipo, limpie todas las superficies en contacto
con los alimentos para asi mantener las condiciones sanitarias.

+ Después de la instalacion no es necesario realizar ninglin ajuste por parte del usuario.
Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberd realizarlo.

+Si se produce cualquier anomalia en el equipo, que usted no pueda solucionar,

comuniquese con nuestro servicio técnico, el cual estard atento a solucionar sus
problemas al respecto (+562 2923 2028).
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