
CAMPANA ULTRAVENT XS RATIONAL

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

Dimensiones : 650 x 480 x 240 mm

SKU : CU657RAT

Construida completa en acero inoxidable.
Tecnología de condensación de la campana UltraVent XS. 
La campana UltraVent Plus XS está equipada con tecnología de filtrado especial. 
De esta manera se absorben tanto los vapores como los humos molestos que se generan al 
cocinar a la plancha y al freír. 
Así los equipos RATIONAL se pueden instalar también en zonas expuestas a la vista del cliente. 
PARA HORNOS COMBI XS.
Versión eléctrica : CAMPANA 1NAC 230V PAR HORNO XS

Especi�caciones Técnicas

  

*Imagen Referencial

Av. El Montijo Poniente 1132, Renca. Santiago.     +56 2 2923 2000,  ventasgastronomicas@oppici.cl         www.oppici.com

Calidad Inoxidable

Mantenciones Minimas

• Al �nal del día, después de usado el equipo, limpie todas  las  super�cies en  contacto 
  con los alimentos para así mantener las condiciones sanitarias. 

• Después de la instalación no es necesario realizar ningún  ajuste  por parte del usuario. 
  Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberá realizarlo.

• Si   se  produce   cualquier  anomalía  en  el   equipo,  que  usted  no  pueda  solucionar,
  comuniquese  con  nuestro  servicio  técnico,  el  cual   estará  atento   a  solucionar  sus
  problemas  al  respecto   (+562 2923 2029).


