
ARMARIO TÉRMICO ELÉCTRICO Línea Rímini
SKU : AT080EKB

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

Mantenciones Mínimas

• Al nal del día, después de usado el equipo, limpie todas  las  super cies en  contacto 
  con los alimentos para así mantener las condiciones sanitarias. 

• Después de la instalación no es necesario realizar ningún  ajuste  por parte del usuario. 
  Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberá realizarlo.

• Si  se  produce   cualquier  anomalía  en  el   equipo,  que  usted  no  pueda  solucionar,
  comuniquese  con  nuestro  servicio  técnico,  el  cual   estará  atento   a  solucionar  sus
  problemas  al  respecto   (+562 2923 2028).

Especi�caciones Consumo

Módulo Armario Térmico eléctrico.
Capacidad para 120 platos.
Construido totalmente en acero inoxidable. 
Dos puertas de abatir, con tirador. 
Calefactores eléctricos. 
Temperatura controlada por termostato.
Patas nivelables. 
Uso: calienta platos, mantención de alimentos. 

Av. El Montijo Poniente 1132, Renca. Santiago.     +56 2 2923 2000,  ventasgastronomicas@oppici.cl         www.oppici.com

Medidas exteriores : 800 x 420 x 800mm  Potencia: 1.5Kw / 220V / 240V - 50Hz  
Conexión monofásica  

Capacidad : 120 Platos.
   

Medidas Internas : 760 x 370 x 680mm

Calidad Inoxidable


