
ANAFE A GAS 2 QUEMADORES SOBREMESA Línea 900+ ITALIANA
SKU : AG902SIB

FICHA EQUIPO GASTRONÓMICO

Mantenciones Mínimas

• Al nal del día, después de usado el equipo, limpie todas  las  super cies en  contacto 
  con los alimentos para así mantener las condiciones sanitarias. 

• Después de la instalación no es necesario realizar ningún  ajuste  por parte del usuario. 
  Si se requiere de un servicio, solo personal autorizado por OPPICI S.A. deberá realizarlo.

• Si   se  produce   cualquier  anomalía  en  el   equipo,  que  usted  no  pueda  solucionar,
  comuniquese  con  nuestro  servicio  técnico,  el  cual   estará  atento   a  solucionar  sus
  problemas  al  respecto   (+562 2923 2028).

Especi�caciones
• Dimensiones : 400 x 900 x 280 mm
Peso : 25Kg 
*Certificación SEC.

Consumo

Construcción completa en acero inoxidable, calidad Aisi 304.
Parrilla soporta ollas de fierro fundido.
2 Quemadores de doble llama.
Válvula reguladora de llama marca PEL.
Incluye válvula de seguridad en cada quemador.
Incluye piloto por cada quemador.
Bandeja antiderrame en cada quemador, desmontables.

*FABRICACIÓN ITALIANA, con marcación CE. 

• Potencia : 11,2 Kw
Quemador medio  : 7 Kw
Quemador pequeño : 4,2 Kw

Av. El Montijo Poniente 1132, Renca. Santiago.     +56 2 2923 2000,  ventasonline@oppici.cl                           www.oppici.com

CERTIFICACIONES:Calidad Inoxidable


